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Poczatek dzialalnosci ZAKLADU
MASARSKIEGO KRAWCZYK to
rok 1990.

Wilasnie wtedy Sylwester Krawczyk
rozpoczal droge, ktora trwa do dzis.
Pasja do odwzorowania tradycyjnych
metod wedzenia i wyrabiania wedlin
sjak dawniej” stala sie glownag silg
napedowg rozwoju przedsiebiorstwa.

TRADYCYJNIE
OD 4 POKOLEN

Masarstwo to pasja przekazywana
w rodzinie Krawczykow z pokolenia
na pokolenie juz od wielu lat.
Zarowno dziadkowie, jak i ojciec
Sylwestra, Zygmunt Krawczyk wia-
snorecznie wyrabiali wedliny. Teraz
Sylwester przekazuje te pasje rowniez
swoim dzieciom.
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Dzisiaj ZAKEAD MASARSKI
KRAWCZYK to doswiadczona ro-
dzinna firma posiadajaca ponad
20 sklepow firmowych na terenie
Radomia, w Nowym Miescie, Warce,
a takze w Warszawie i Zwoleniu.

RECEPTURA SUKCESU

Zgodnie z rodzinnym mottem

Witasnie dlatego pozostajemy wierni
tradycyjnym metodom wedzenia w
dymie i dazymy do jak najwiekszej
zawartosci miesa w kazdym wyrobie.
Nasze podstawowe konserwanty to
wysoki standard higieniczny i wla-
sciwa temperatura na kazdym etapie
- od produkgji do sprzedazy.

Dzieki temu od lat zmniejszamy ilosé
soli i minimalizujemy dodatki tak,
by maksymalnie wydoby¢ naturalny
smak samego miesa.

Zaktad
Produkcyjny
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Firmﬂﬁ*an_ie wlasnym nazwiskiem
przedsigwziecia trwajacego juz
ponad 30 lat zobowiazuje nas
do najwyzszej jakosci.
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Zalozyciel i Prezes 7M ,KRAWCZYK”

W 2018 rok dostosowalismy
nasz wizerunek oraz wystroj
sklepow by podkreslat walory
i wysoka jakosc wyrobow.
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od +2:C |LUZ/ MAP
do +10°C |/ VAC

od +2°C |LUZ/ MAP

ok 1,6kg | 45 410°C |/ VAC

ok. 0,5 kg




SPECJALNOSCI Z MLECZKOWA SPECJALNOSCI Z MLECZKOWA
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/~  MORTADELA WEDZONA ;
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KIELBASA KRUGHA KIELBASA WIEJSKA INDYK Z MLECZKOWA

Z MLECZKOWA Z MLECZKOWA
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LUZ | MAP 250g | od+2°C |LUZ/MAP ok 3k od 0°C |LUZ/ MAP
2% | do+6°C |/ VAC

ok25kg | od+2°C |LUZ/MAP ok 0.3k od +2°C
fok. 0,6 kg | do +10°C |/ VAC %8 | do +10°C |/ VAC +/-5g |do+10°C |/ VAC

PASZTET Z MLECZKOWA
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ok 4.2 kg
od +2¢C
do +10=C
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SZYNKA WEDZONA
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ok 35k od +2°C |LUZ/ MAP ok. 1,4kg | od+2°C |[LUZ[MAP
K8 | do +10eC |/ VAC fok. 0,8kg | do +10°C |/ VAC
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ok. 1,4 kg
fok. 0,8 kg

od +2eC
do +10=C

LUZ [ MAP
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+2C ‘ LUZ / MAP

A" LA PASTRAMI Z PIEPRZEM
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od +2°C |LUZ/ MAP

SZYNKA Z LISCIEM L5-2kg | 40410C |IW|.C

{ VAC




................................

ok 1,6 kg

fok. 0,8 kg

od +2°C
do +10=C

LUZ [/ MAP
{ VAC

—  SCHABZLISCIEM

e

R A A R A R A R R R T AR

JIE

)
Ly

od +2°C |LUZ/ MAP BATON ok 1,2-2,5kg, | od +2°C |LUZ/ MAP
do +10°C |/ VAC VAC ol 400-500 g | do +10°C |/ VAC



POLEDWICE POLEDWICE

ok 1,6 kg
2| | Jok. 0,8 kg
= | od+2:C
i | do+10=C
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BATON ok. 1,5-1,8 kg,
VAC ok. 400-500 g

od +2°C do +10°C
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CARPACCIO Z INDYKA

POLEDWICA SOPOCKA




PIECZONE

—  SCHABSTAROPOLSKI ~  KARCZEK PIECZONY

ok 1,5kg | 04 +2°C |LUZ/MAP

od +2*C |LUZ / MAP
do +10°C |/ VAC ok 26kg | 3,1 10eC |/ VAC
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— BOCZEKCYGANSKI
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ok. 2,5 kg od +2°C |LUZ /[ MAP

ok 25kg | od+2°C |LUZ | MAP
do +10°C |/ VAC fok. 1,3 kg | do +10°C |/ VAC
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ok. 1 kg

od +2=C
do +10°C

LUZ | MAP

I/ VAC
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KIELBASY CIENKIE
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ad +10°C |LUZ / MAP
do +16*C |/ VAC

od +10°C |LUZ | MAP
g | do +16°C |/ VAC

ok. 0,5 kg
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LUZ / MAP ok. 2,5 kg
Jok. 0,5 kg

{ VAC

od +2°C
do +10°C

od +2°C |LUZ/ MAP
do +10¢C |/ VAC

KIELBASA PODWAWELSKA
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JELICIE

ok. 2 kg
Jok. 0,6 kg

od +2°C
do +10°C

LUZ [ MAP
{ VAC
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LUZ [ MAP ok.2 od +2:C
fok. 0,6 kg | do +10°C

{ VAC
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okl8kg | od+2C |LUZ/MAP

LUZ | MAP
{ VAC fok. 0,5kg (do+10°C |/ VAC

od +2°C
do +10eC

ok.2
fok. 0,6
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ok.1.8 kg
ok 0,5 kg

od +2=C
do +10eC

LUZ [ MAFP
{ VAC




PAROWKI | PAROWKOWE
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ok.1 kg
fok. 0,5 kg

od +2°C
do +10°C

LUZ [ MAP
{ VAC
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od +2:C ok, 1k od +2=C |LUZ { MAP ok25k od +2=C
/ ok. 0,5 kg | do +10°C

LUZ | MAP
do +10¢C |/ VAC fok 0,5kg |do+10°C |/ VAC

od +2°C ‘LUZ.I‘ MAP ok. 1,4 kg

ok.25K8 | 35 +10°C |/ VAC




WEDLINY KANAPKOWE
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ok 1.8 kg

od +2°C
do +10=C

LUZ [/ MAP
{ VAC
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GOLONKA W GALARECIE
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od19kg | od+2°C |LUZ/MAP ok 1.8ke | 0d12°C
do 2,1 kg/szt | do +10°C |/ VAC - RE | do +100C
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ok 1,5-2 kg
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SALCESON WLOSKI
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od0°C |LUZ/ MAP
ok.2.5kg | 45 +4°C |/ VAC




— KASZANKI —
ASZTETY | PIECZENIE

Z DODATKIEM
POLICZKOW

WEDLINY ORI

JAK DAWNIE)

KASZANKA STARDPOLSKA
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od0*C | LUZ | MAP
do +4*C |/ VAC

0,35-0,5 kg ok 2kg/szt. | 240C | Luz
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SWIEZYCH JAJ

PIECZEN RZYMSKA

od +22C |LUZ/ MAP . | od+2oC |LUZ/MAP
ok-3kg |30 +10C |/ VAC ok 25kg | 3, 110eC |/ VAC
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: BOROWIKOW

od +2°C |
do +10°C |



ZAKEAD MASARSKI

KRAWCZYK Sp. zo. 0.
Spotka Komandytowa

NIP 796 297 00 18

MLECZKOW
ul. Przemystowa 7
26-652 Zakrzew

DZIAE HANDLOWY

‘tel. +48 483 857 420-422
tel. +48 512 981 381

- e-mail: dzialhandlowy@krawczyk.net.pl
www.krawczyk.net.pl




